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Buffet Classic

Unser klassisches Buffet fiir jeden Anlass.
Vorspeisen

Blattsalate mit zweierlei Dressing
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
R&ucherlachs mit Meerrettichsahne
Putenbrust mit Sauce Cumberland

Suppe
Kraftbrithe mit Minimaultaschen
Hauptgdnge

Medaillons vom Schwein in Waldpilzrahm

Zanderfilet an Rieslingsauce

Gegrillets Hihnchenfilet in Krduterrahmsauce
Gemiisevariation, Speckbohnen, Kartoffelgratin & Mandelreis

Dessert

Frischer Obstsalat
Mousse au Chocolat
K&sebrett mit Trauben



Gute Koche
kochen, well sie
mussen.

Grofartige
Koche kochen,
well sie wollen.



Buffet Brauhaus

Unser Buffet nach Brauhausart.
Vorspeisen

Gemischter Brotkorb mit Dipp

Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Schnittlauch und weiBem Balsamicoessig
Thunfischsalat mit Kidneybohnen auf Romanasalat

Gegrilltes saisonales Gemiise mit Thymian und Olivendl

Gebackene Kirschtomaten mit marinierten Mozarellakugeln

Geschmorter Orangenchiccoree mit Triiffelschinken

Hauptgdnge

Hahnchenfilet mit getrockneten Tomaten und Parmesan iiberbacken,
dazu geschmorter Fenchel und Farfalle

Haxenfleisch in dunklem Bierjus mit Stampfkartoffeln und Weinkraut
Rinderbraten in Honig-Rosmarinjus mit Petit Kartoffeln Ratatouille

Dessert

Duette von weiBer und dunkler Scholkolade mit Mangotopping
Eingewecktes von frischen Beeren mit Vanillehaube



Buffet International

GenieBen Sie das etwas andere Buffet.
Vorspeisen

Kopfsalatherzen mit Frischkasevinaigrette und gebratener Maispoladenbrust
Carpaccio von der Tomate mit Biiffelmozzarella und Olivenpresto

Gebeizter Lachs mit Gurkennudeln und Limonen-Creme fraiche

Gazpacho mit Parmesanchips

Paprikasalat mit Fetalkdse und Oliven

Blattsalate mit Frenchdressing

Brotauswahl und Butter

Hauptgange

Lachsfilet unter der Krauterkruste mit Kartoffel- Basilikumpiiree und Tomatenjus

Filet vom Schwein an Rahmsauce von Backpflaumen mit Mandelbrokkoliund Kartoffelstrudel
Kalbstafelspitz an Triiffelschaum, Spargelcassoulet und Polenta

Linguine mit Lachs und Spinat

Dessert

Erdbeercreme mit Mandelgeback
Tiramisu mit eingelegten Aprikosen



Buffet Asia

Unsere Idee aus dem fernen Osten.

Vorspeisen

Sushi Variation

Garnelenschwianze auf Mango - Ingwersalat
Chicoréeschiffchen mit Lachs
Glasnudelsalat mit Sojabohnen

Reissalat mit Mungobohnen

Suppe
SiiB-sauer Suppe
Hauptgerichte

Bami Goreng - Nudeln, Shrimpsund Huhn
Lachsfilet im Zitronengras - Ingwersud
Schweinefleisch siiss — sauer

Asiatisches Gemiise und Basmatireis

Dessert

Exotischer Friichtesalat
Kokosmilchpudding
Reisauflauf






Buffet Mediterran
Deftige Mahlzeiten aus den warmen Landern Europas.
Vorspeisen

[talienische Hackfleischbéllchen und gegrilltes Gemiise
Mozzarella und erntefrische Fleischtomaten, mariniert mit Basililkumpesto
Bruschetta vom Ciabattalaib mit Oliventappinade

Hauptgerichte

Hahnchenbrust in mediterraner Krauterkruste auf Ratatouille Brunoise, dazu Pilz-Risotto
Lammchops mit Rosmarinjus und gerdsteten Olivenkartotoffeln
Meeresfriichte Cocktail in Knoblauch-Olivendl, gegrillt auf Chillispaghetti

Dessert

Mascarponemousse mit Grandmanier und Loffelbisquit
[tailienischer Weichkdse mit Feigensenf






Grillbuffet:

Live-Entertainment mit Wow-Effekt garantiert!
Salate:

Griiner Spargelsalat mit Tandorimarinierten Hihnchenstreifen

Chicoree Salat mit Karamelisierten Orangenfilets

Mediterraner Nudelsalat mit gegrilltem Gemiise und Granatapfelkernen
Eisbergsalat-Spalten mit Joghurt Dressing und Croutons vom Laugengebdck
Steierischer Kartoffelsalat mit Kiirbiskernen und Radieschen

Indischer Krautsalat, angemacht mit Paprika und Kurkumavinaigrette
Bauernsalat mit Feta und Balsamico

Grill:

Hausmacher Bratwurst

Bauchfleisch vom Iberico Schwein

Nackensteak Holzfdller

Hihnchensteak Paprikamarinade

Roasted Potatos

Seelachsin der Folie mit Zitronengras und Kapern
GarnelenspieBBe

Dazu Sour cream, BBQ sauce, Senf, Currysauce

Lemonspici dip + Cocktailsauce
Gegrillten Buttermais

Baguette und gesalzene Butter



Buffet Rustikal

Das Rustikale Buffet Konzept unseres Hauses.

Vorspeisen

Verschiedene Brotsorten mit Dip

Bunte Blattsalate und Gemiise-Stifte dazu Mango-Joghurt-Dip
Kaiserschoten-Birnen-Salat mit gelber Paprika, Strauchtomaten und Sprossen
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto

Vitello Tonnato vom Tafelspitz mit Apfel-Meerrettichcreme

Waldorfsalat mit Wallnusskernen und Entenbruststreifen

Hauptgerichte

Putenragout dazu Schmorgemiise und Bandnudeln
Krauter-Schweineriicken im eigenen Jus dazu Rosmarin-Ofenkartéffelchen
Seelachsfilet unter der Krauterkruste mit Rahmspinat und Butterreis

Dessert

Mascarpone-Amaretto-Créme
Schokoladenmousse mit karamellisierten Mandeln



Live Pasta

Wer weiB3 heute schon genauwas er am Tag seines Festes essen will. Deshalb kochen
wir live und vor Ort nach IThren Wiinschen. Unsere Koche zaubern fiir Sie und [hre Géaste
beste Pastagerichte. Aus einer Vielfalt diverser Nudel-Sorten, Fleisch und Fisch, frische
Krauter und Saucen, bereiten wir Thnen zu, wo Ihnen in diesem Moment nach ist.

zum Beispiel:

Spaghetti Aglio Olio,

mit Olivendl etwas scharf,
oder vielleicht sehr scharf,
mit Fisch

oder Gnocchi mit Gorgonzola
oder Thunfisch

oder Tomate

oder Gemiise

Pesto, Knoblauch, Chili

Pute oder Schwein
Champignons

Weisswein

Rotwein

Viele andere Zutaten und natiirlich mit frischem Parmesan.

Nachdem alle Ihre Gdste gegessen haben fiillen wir die Chaffing Dishes noch einmal
auf, stellen das Buffet zusammen und nehmen die nicht mehr bendtigten Gerate, Plat-
ten, Teller etc. mit.






Live BBQ im Foodtruck

Wir kommen mit unseren Madels,, Trude” oder,,Heidi”.

Salate:

Griiner Spargelsalat mit Tandorimarinierten Hihnchenstreifen

Chicoree Salat mit Karamelisierten Orangenfilets

Mediterraner Nudelsalat mit gegrilltem Gemdiise und Granatapfelkernen
Eisbergsalat Spalten mit Joghurt Dressing und CrotGton vom Laugengebdck
Steierischer Kartoffelsalat mit Kiirbiskernen und Radieschen

Indischer Krautsalat, angemacht mit Paprika und Kurkumavinaigrette
Bauernsalat mit Feta und Balsamico

Grill:

Hausmacher Bratwurst

Bauchfleisch vom Iberico Schwein

Nackensteak Holzfdller

Hahnchensteak Paprikamarinade

Roasted Potatos

Seelachsin der Folie mit Zitronengras und Kapern
GarnelenspieBe

Dazu Sour Cream, BBQ-Sauce, Senf, Currysauce

Lemonspici dip + Cocktailsauce
Gegrillten Buttermais

Baguette und gesalzene Butter ist immer dabei

Zusdtzliche Auswahlim Truck moglich:

Pommes Frites, StiBkartoffelpommes, Wedges, Steakfries, Twisterkartoffeln, PomChips
Dazu Ketchup und Mayonaise






Live American Burger im Foodtruck

Wir kommen auf Ihr Fest und [hre Géaste Stellen sich ihren ,,Favoritburger” nach per-
sonlichen Wunsch zusammen.

1. Schritt:
Auswahl der Burgerbuns: rot, gelb, schwarz oder Classic
2. Schritt:

Dips:
BBQ, Senf, Hamburgerdressing, Guacamole, Coclktail Dip, Spicy Salza

3. Schritt:

Eisbergsalat, Ruccolasalat, Tomaten, Essiggurke, frische Gurke, Rést oder
frische Zwiebeln, Kase

4. Schritt:
Gergillter Burger oder Veggie
5. Schritt:

Pommes, Wedges, SiiBkartoffelpommes






Fingerfood
Obim Flying oder geschmackvoll angerichtet, immer ein optischer Genuss.
Basic:

Tomate-Mozzarella Spief3

Mini Frikadelle mit getrockneter Tomate
Mini Wrap verschieden gefiillt.

Mini Frikadelle mit getrockneter Tomate
Mini Quiche verschieden gefiillt

Sate SpieB3

Jakitori SpieB3

Mini Friihlingsrolle

Standart:

Antipastispief3

Mini Pizza mit Mozzarella SpieB3

Pflaume im Speckmantel

Dattel im Speckmantel

Trammezieni mit Gegrillter Paprika
Mini Schnitzel von Schwein oder Gefliigel
Mini Sandwich mit Thunfisch und Gurke
Hahnchen Schnecke Croatia

Premium:

Roastbeef Spargelrolichen

Rinderroulade mit Paprikastreifen

Zitronengras Garnelen SpieB

Roulade vom Raucherlachs im Noriblatt

Griiner Spargel mit Safran Ajoliim Serranoschinken
Pumpernickel mit Rducherlachstatar und Créme fraiche
Champion mit Frischlkése am Spief3

Cube von der Honigmelone mit Segel vom Serranoschinken

Im Weckglas angerichtet mit feiner Deko:

Antipastisalat mit Rucola, Parmesan und Pinienkernen

[talienischer Mini Pennesalat mit Kirschtomaten

Feiner Kartoffelsalat mit gerésteten Kiirbiskernen

Asia Mienudelsalat mit Gemiisestreifen

Mo6hren- Ingwersalat mit Hihnchen

Rindfleisch Salat mit Paprikastreifen leicht scharf

Apfel- Sellerie Salat mit Walnusskernen

Tomate-Mozzarella Salat

Sprossensalat mit Julienne Gemdiise sii3-Sauer

Schafskise mit Gurke, Olive und Peperoniin Thymian-Zitronenbinaigrette
Cous Cous Salat mit Gemiise und Hihnchenstreifen, gerdsteter Sesam
Matjes mit rote Beete, Gewiirzgurke, Apfel, Zwiebel, Créme fraiche
Putenbrust, Orange, Pinienkerne mit Curry Mayonnaise



Der Platz fiir [hren Catering-Traum:
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Und wenn sie
nicht gestorben
sind, dann essen
sie noch heute.
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